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Jongkind Lunchmenu  
 

€ 29,50 

 
 
 

Gegrilde coquille | gerookte paling | pompoenstructuren  
schuim van basilicum 

 
*** 

Fazantfilet | gekonfijte bout | witte kool  | pastinaak   
sinaasappel | vanille 

 
*** 

Rutteplank | koffie compleet  
Huisgemaakte friandises  

 
 
Gebak 
 
Appeltaart  3,90                                            
 
Walnoten-pruimentaart  3,90 
 
 

Borrel  
 
Bitterballen (12 stuks) l mosterd  6,00 
 
Mix van warme hapjes  8,50 
 
Kaas | worst | gemengde nootjes | olijven  8,50 
   
Selectie van kazen  12,50 
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Specials van de chef  

 
Verrassing | wekelijks wisselend | vraag er naar bij de bediening  10,50 
 
Clubsandwich | gerookte kip | bacon | ei | komkommer  10,50 
 
Clubsandwich | gerookte zalm | eiersalade | cornichons | rucola  10,50  
    
 

Belegd broodje boerenbrood bruin 
 
Twee kalfsvleeskroketten l mosterd  7,50 
 
Romige brie | jong belegen kaas | little gem | augurkjes  7,75 
 
Geitenkaas | salsa zongedroogde tomaat | rucola | honing (vegetarisch)  8,50 
 
Twaalf uurtje | kroket | kopje soep | uitsmijter ham  10,50 
 
Combinatie | garnalenkroket | kopje soep | uitsmijter zalm  10,50 
 
Drie gebakken eieren | keuze uit jong belegen kaas, ham of ham & kaas  8,50 
 
Carpaccio | rucola | Parmezaan | truffelmayonaise  10,50 
 
Panini | oude kaas | eiersalade | rucola  8,00  
 
Waldkornpiramide | tonijnsalade | gerookte zalm | rauwkost  9,50                                
 
 

Salades 
 
Caesarsalade | gerookte zalm | ei | Parmezaan | croutons | ansjovisdressing 10,50 
 
Jongkind-salade | hoender | ei | Parmezaan | croutons | ansjovisdressing  10,50 
 
Geitenkaassalade | gepocheerde peer | walnoten | vijgen (vegetarisch)  10,50                
 
 

Ambachtelijke soepen BB 

 
Franse uiensoep | gegratineerde kaascroutons  7,50 
 
Mosterdsoep | kaasstengel (vegetarisch)   7,50 
 
Pompoensoep | geroosterde pompoenpitten | basilicum (vegetarisch)           7,50 
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Vanaf 17.00 uur - Driegangenmenu | 32,50 (vooraf bestellen) 
 
 

Voorgerechten 
Dungesneden rundvlees | Parmezaanse kaas | rucola |  10,50          
uitgebakken spekjes | truffelmayonaise 
 
Gegrilde coquille | gerookte paling | basilicumschuim |  10,50 
pompoenstructuren                                                
 
Cocktail van Hollandse garnalen | krokante sla |   * 15,50 
saus op basis van Rutte’s Seeweed gin | garnalenkroket                                                                 
 
Salade Roquefort | gepocheerde peer | amandelen |  10,50 
dressing op basis van Rutte eau de vie (vegetarisch)                                                                                                      
 
Franse uiensoep | gegratineerde kaascroutons  7,50 
 
Pompoensoep | geroosterde pompoenpitten | basilicum  7,50 
 
 

Hoofdgerechten 

Fazantfilet | gekonfijte bout | witte kool | pastinaak  19,50 
sinaasappel | vanille                                           
 
Gebakken zalmfilet | kruidenkorst | botersaus  19,50 
witlofsalade | akkerpaddestoeltjes 
 
Medaillons van diamanthaas | geglaceerde sjalotten | rodewijnsaus   19,50 
 
Kabeljauw | duxelle van garnalen | roergebakken spinazie |  19,50 
schuim van garnalen               
 
Romige orecchiette pasta | paddestoelen | rucola | parmezaan (vegetarisch)  19,50 
 
 

Nagerechten 
Moelleux van pure chocolade | vanilleroomijs   7,50 
      
Kaasplankje | selectie van Franse en Hollandse kazen  * 12,50                                                                
 
Dame blanche | vanilleroomijs | slagroom |  7,50 
gesuikerde amandelen | warme chocoladesaus 
 
Tiramisu | Cuban coffee liquer | roomijs met gezouten karamel   7,50                               
            
Rutteplank | koffie compleet | huisgemaakte friandises  7,50 
 
 
* Bij deze gerechten rekenen wij  5,00 extra per gerecht indien besteld in het driegangenmenu 
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Drankenkaart 
 
Frisdrank 
Melk, Karnemelk  1.75 
Chaudfontaine rood, Chaudfontaine blauw, Coca-Cola, Coca-Cola Light  2,75 
Fanta, Cassis, Crodino, Rivella, Bitter Lemon,Tonic, Ginger Ale  3,00 
Sprite, Ice Tea, Chocomel, Fristi,Tomatensap, Appelsap 
Jus d’orange  3,50 

 
Koffie*/thee                                   Bier**                              
   
Koffie                                      2,60 Jupiler tapbier  2,95 
Thee 2,60 Witburger 0.0  2,75 
Espresso 2,60 Wisseltap   4,25 
Cappuccino 2,95 Leffe Blond  4,65 
Koffie verkeerd 3,50 Leffe Bruin  4,65 
Dubbele espresso 4,00 Leffe Triple   4,95 
 
*  Bovenstaande koffies zijn ook in decafé te bestellen 
** Wij schenken nog diverse andere bieren buiten deze kaart om.  
    Informeer bij het personeel.  
 

Huiswijnen 
Spanje, Viura-Verdejo (wit) per glas  3,95  per fles  23,50 
Spanje, Tempranillo (rosé) per glas 3,95  per fles 23,50 
Spanje, Tempranillo (rood) per glas 3,95   per fles  23,50 
 

Champagne & mousserende wijnen 
Italie, Prosecco Spumante Alné    per fles  35,00  
Frankrijk, Champagne Baron Fuente Brut    per fles  65,00  
 

Rosé wijnen 
Frankrijk, Domaine Sainte Lucie (MiP)    per fles  32,50  
 

Witte wijn 
Frankrijk, Sauvignon Blanc, Montgravet    per fles  29,50  
Chili, Chardonnay, Viu Manent    per fles  29,50  
Zuid-Afrika, Chenin Blanc, Simonsig    per fles  29,50  
Luxemburg, Rivaner, Caves Gales & Cie     per fles  35,00  
Oostenrijk, Grüner Veltliner, Kurt Angerer     per fles  39,00 
 

Rode wijn 
Frankrijk,Carbernet-Syrah,Beauté du Sud    per fles  29,50  
Chili, Malbec, Viu Manent    per fles  32,50  
Spanje, Rioja, Barón de Ley     per fles  35,00  
Italië, Pinot Noir , Kris    per fles  35,00  
Argentinië, Cabernet Sauvignon, Elsa Bianchi                  per fles  42,50 
  


